
 

МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

«СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА №25» 

(МБОУ СОШ №25) 

 

П Р И К А З 
 

   01.09.2025 г.                                                                   №   01-05-1/414 
 

О назначении ответственного за отбор и хранение суточных проб 

 МБОУ СОШ №25 
  

 

В связи с началом нового 2025-2026 учебного года, в соответствии с 

СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, 

учреждениях начального и среднего профессионального образования», СанПиН 

2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и 

организации обучения в общеобразовательных учреждениях», СанПиН 

2.4.1.1249-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, 

содержанию и организации режима работы дошкольных образовательных 

учреждений» и в целях обеспечения контроля приготовления пищи для детей, 

обеспечения отбора и хранения суточных проб на пищеблоке  МБОУ СОШ №25 

(далее – ОУ)   п р и к а з ы в а ю :  

1. Возложить ответственность, на период с 01.09.2025 года по 

31.08.2025 года, за отбор и хранение суточных проб по пищеблоку, 

расположенному по адресу: 

1.1. ул. Матросова, 12-А  - сотрудника ООО «Кардинал», заведующего 

производством Вдовину О.С.; 

1.2. ул. Южная, 15 – сотрудника ООО «Кардинал», заведующего 

производством Стоянову А.Г. 

2. Отбирать порционные блюда в полном объеме; салаты, первые и 

третьи блюда, гарниры - не менее 100 гр. 

Ответственные: повара, заведующий производством Срок: постоянно. 

3. Осуществлять отбор проб из котла (с линии раздачи) стерильными 

(или прокипяченными) ложками в промаркированную стерильную (или 

прокипяченную) стеклянную посуду с плотно закрывающимися стеклянными 

или металлическими крышками. 

Ответственные: повара, заведующий производством Срок: постоянно. 



4. Сохранять отобранные пробы в течение не менее 48 часов (не считая 

выходных и праздничных дней) в специальном холодильнике или в специально 

отведенном месте в холодильнике при температуре +2 - +6°С. 

Ответственные: повара, заведующий производством Срок: постоянно. 

5. Возложить обязанности по контролю правильности отбора и хранения 

суточных проб на медицинского работника, заведующего производством. 

6.  Контроль исполнения приказа возложить на ответственных за 

организацию питания по ОУ: 

6.1. ул. Матросова, 12-А  - главного бухгалтера Карамнову Г.С.; 

6.2. ул. Южная, 15 – заместителя директора Савину О.А. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 


